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Maina, investimento da venti milioni

La “casa” dei panettoni in frazione Tagliata di Fossano ampliata di 4 mila metri quadrati

LAURA SERAFINI
FOSSANO

enti milioni di euro di in-
‘ / vestimento per trasfor-
mare la «casay del pa-
nettone, del pandoro e di tutti
gli altri lievitati che da frazione
Tagliata a Fossano arrivano in
migliaia di case, italiane e stra-
niere. 'industria dolciaria Mai-
na ha rinnovato il suo «conteni-
torey, ampliando la superficie
di 4 mila metri quadri, realiz-
zando un nuovo laboratorio per
le analisi chimiche, fisiche e
sensoriali su materie prime e
prodotto finito, la nuova area
amministrativa e il punto ven-
dita aziendale. Ma soprattutto
ha completamente trasformato
l’aspetto dello stabilimento,
grazie a uno stile architettonico
e al design artistico unici.

Ora & come se «un grande
nastro avvolgesse la struttura -
spiega l'architetto Gianni Ar-
naudo che ha progettato i locali
-. Un nastro rosso, simbolo di
gioia e allegria. Il nastro viene
utilizzato per chiudere un rega-
lo, ma anche per confezionare
panettoni e pandoriy.

Quote di mercato
Con una produzione di oltre 23
milioni di pezzi (a marchio

per cento

La crescita di fatturato
nel 2014 che é stato
di 82 milioni
Prodotti 23 milioni
di prodotti dolciari
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Maina e conto terzi) e un fattu-
rato lordo nel 2014 di 82 milio-
ni di euro (+5%), 'azienda si
conferma come la seconda re- .
alta produttiva italiana nel anni
mercato dei dolei, con una
quota di mercato a volume to- In mezzo secolo
d'attivita

tale di circa il 17%. L'azienda
(260 dipendenti compresi gli
stagionali) prevede di chiude-
re I’anno con un fatturato lor-
do di circa 92 milioni di euro.

la Maina ha sfornato
oltre mezzo miliardi
didolci
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Amministratore delegato
«Anche se continuiamo a cre-
scere ci riteniamo da sempre
artigiani nelle lavorazioni -
spiega 'amministratore delega-
to Marco Brandani -. Avevamo
bisogno di creare un binomio
tra arte pasticciera e arte del
“contenitore”. Cosl & nata la
“casa” del panettone Nocciola-
to e delle altre nostre specialita
dolciarie. Abbiamo dato il via a
questo investimento in occasio-
ne del cinquantesimo anniver-
sario dell’azienday.

In mezzo secolo d’attivita la
Maina ha sfornato oltre mezzo
miliardo di dolci. Nuove tecno-
logie e uno stabilimento pili effi-
ciente e pit efficace consentono
l'aumento della capacita pro-
duttiva del 30 per cento per
«soddisfare le sempre pill nu-
merose richieste che giungono
dai merecati italiani e interna-
zionali - continua Brandani -. E
stato un periodo natalizio estre-
mamente positivo, che dimo-
stra 'aumento della fiducia dei
consumatori. Continuano ad
essere richiesti i prodotti tradi-
zionali, ma c’¢ un ampliamento
del mercato anche per i pii1 ori-
ginali e innovativi. Come sem-
pre a primeggiare, pero, deve
essere la qualitay.
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